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Bakkerij BSO

Alle aspecten van het bakkersberoep komen hier aan bod.
Van de basistechnieken voor het bereiden van brood of
eenvoudige koffiekoeken tot de meer gespecialiseerde
bewerkingen zoals ijsbereidingen en marsepein- en
chocoladebewerkingen worden doorheen de tweede en
derde graad aangeleerd met de nodige aandacht voor
hygiéne en veiligheid.

Je krijgt een uitgebreide kennis van recepten,

grondstoffen, bewaartechnieken, het garneren van
producten, bedrijfsvoering en kwaliteitscontroles
uitvoeren.




Bakkerij BSO in de praktijk

In de 2° graad komen vooral de In de 3° graad streven we naar In het 7e jaar ligt de focus op de artistiek-
basisproducten en —bereidingen aan zelfstandig uitvoeren en komt een creatieve facetten van banket-, ijs- en
bod onder begeleiding. nieuwe waaier van producten aan dessertbereidingen alsook
bod. chocoladebewerking.




Lessentabellen

Klik op het jaar om de lessentabellen te downloaden

Brood- en banketbakkerij 3¢ en 4¢ jaar BSO
Brood- en banketbakkerij en confiserie 5¢ en 6° jaar BSO

Chocolade- en banketbewerking 7€ specialisatiejaar BSO

Brood- en banketbakkerij duaal
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http://www.kogeka.be/sintjozef/richtingen/richting-detail/?no_cache=1&tx_aanbod_vakken%5Bstudierichting%5D=20&tx_aanbod_vakken%5Baction%5D=show&tx_aanbod_vakken%5Bcontroller%5D=Studierichting&cHash=2c5614e4a14e9892c559c9998bbcb39b
http://www.kogeka.be/sintjozef/richtingen/richting-detail/?no_cache=1&tx_aanbod_vakken%5Bstudierichting%5D=21&tx_aanbod_vakken%5Baction%5D=show&tx_aanbod_vakken%5Bcontroller%5D=Studierichting&cHash=ddbf71016fa4411fb9e670b863efcd8f
http://www.kogeka.be/sintjozef/richtingen/richting-detail/?no_cache=1&tx_aanbod_vakken%5Bstudierichting%5D=9&tx_aanbod_vakken%5Baction%5D=show&tx_aanbod_vakken%5Bcontroller%5D=Studierichting&cHash=17fbf1438d20a98a3fc03a61805966d2
http://www.kogeka.be/sintjozef/richtingen/richting-detail/?no_cache=1&tx_aanbod_vakken%5Bstudierichting%5D=351&tx_aanbod_vakken%5Baction%5D=show&tx_aanbod_vakken%5Bcontroller%5D=Studierichting&cHash=d6c409b50554ae605da136803181269b

TOEKOMST BAKKERU BSO

- Je kan aan de slag in een sector waar er steeds vraag is naar
gemotiveerde arbeidskrachten.

- Je hebt een stevige basis om later een zelfstandige carriere uit te
bouwen.

- Na een 7¢ jaar kan je ook nog gaan verder studeren in het hoger
onderwijs.
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ADRES

KOGEKA - Sint Jozef Geel
Technische Schoolstraat 52
2440 Geel

014 57 8550
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E-MAIL

karen.celis@kogeka.be
www.sjgeel.be

f

FACEBOOK

Check onze facebookpagina voor het

laatste nieuws.



https://www.facebook.com/SintJozefGeel/
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